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Prezado cliente,

A ICE EOX DO BRASIL EIRELLI ME, tem a satisfagao de estar entregando mais um
produto de sua fabricagao. A conservagao do equipamento, o bom funcionamento,
assim como a seguranga do operador dependera da leitura, observagao e aplicagao
dos procedimentos e regras contidas neste manual.

Este manual contém informacgoes, desenhos e instrugoes de ordem técnica. Assim
sendo, a reproducgao e/fou empréstimo deste material poderao ser efetuados
somente mediante nossa autorizagao. Se qualidade, inovacgao e eficacia sao fatores
primordiais que vocé procura aproveite mais este novo produto da ICE BOX.
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Assisténcia técnica / Informacoes

A ICE BEOX DO BRASIL EIRELLI ME mantém uma equipe altamente especializada de
técnicos autorizados a fim de garantir a qualidade do funcionamento de seus

produtos, proporcionando agilidade, eficiéncia e eficacia nos servigos de
manutengao.

A CHOPEIRAS ICE EOX oferece assisténcia téecnica direto com a fabrica, com o
envio do equipamento para a fabrica.




Para agilizar e solicitar nossa assisténcia técnica envie um e-mail para
SAC@CHOPEIRASICEBOX.COM.BR
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OBSERVACAOQ: Caso nao seja encontrado nenhum defeito
no equipamento, sera cobrado o conserto do cliente.




Termo de Garantia

Todos os produtos fabricados pela ICE EOX DO BRASIL EIRELLI ME, possuem
garantia de 12 meses, a partir da data de emissao da nota fiscal.

A ICE EOX DO BRASIL EIRELLI ME se compromete a reparar ou substituir

gratuitamente equipamentos dentro do prazo de garantia, qualquer pe¢a que

apresentar defeito de fabrica¢ao e/ou mal funcionamento, segundo o critério do
fabricante ou de seus técnicos.

Tal compromisso é assegurado para o equipamento fabricado pela ICE EOX DO
BRASIL EIRELLI ME.




Itens nao cobertos pela Garantia

Quaisquer danos causados por:

Uso inadequado do operador;
Transporte, carga ou descarga;

Maus tratos, descuidos ou uso indevido;
Acidentes de qualquer indole;

Deficiéncia das instalagoes elétricas na qual o equipamento for ligado;
Eventuais oscilagoes da rede elétrica (baixa ou alta voltagem).

Agentes da natureza tais como: incéndios, raios, enchentes, terremotos, etc.

Componentes elétricos.
Inadimpléncia.

IMPORTANTE:
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A ICE EOX DO BRASIL EIRELLI ME se esforga continuamente para melhorar e
inovar seus produtos, portanto reserva-se ao direito de fazer alteragoes, sempre
que julgar necessario, nao possuindo a obrigac¢ao de realizar tais
modificagcoes nos produtos ja despachados ou em manutencgao.




Conservacao

Para que o chopp fique protegido do calor e excessiva luminosidade, o seu
armazenamento para o consumo deve ser no interior de um balcao e se possivel
refrigerado, entre 8 e 12° C positivos.

Uma vez escolhido um local adequado devem ser observadas as distancias
necessarias para manter uma boa higiene do local, facilitar a circulagao de ar em
volta do equipamento para evitar que o mesmo aqueg¢a demasiadamente, que
prejudica sua condensacao, e permitir eventuais reparos. A distancia minima
recomendada entre a parede e a maquina é de 50cm (centimetros).

50 cm | 50 cm |




Nivelamento

O nivelamento adequado se torna importante para evitar vibragoes, isto é possivel
girando um ou mais pés da chopeira no sentido horario ou anti-horario, travando-se

a rosca do pé




Ligacao elétrica

Antes de fazer qualquer ligacao elétrica verifique se a tensao da rede é compativel
com a do equipamento (verificar adesivo no cabo de ligagao da maquina).
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E indispensavel que a ligacao da tomada seja protegida por disjuntor monofasico
compativel com a poténcia elétrica da chopeira.
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Na ligagao é de extrema necessidade que se conecte o cabo da maquina a uma
tomada com aterramento.
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Ligacao Hidraulica

Para que o chopp seja introduzido na chopeira € necessario que o barril de chopp,
seja conectado a chopeira, atravées de uma valvula extratora, que esteja ligada a um

cilindro de CO2 :

Chopeira

Valvula redutora

i

Cilindro de co
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Valvula extratora

Chopp




Com uma valvula reguladora de pressao, que quando aberta sera responsavel
por dar pressao ao chopp para que o mesmo tenha vazao através da torneira
da chopeira.
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Alerta de perigo: Nunca colocar o cilindro de CO2 sem a valvula reguladora de
pressao, risco de explosao.
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O cilindro de CO2 deve ser dotado de uma valvula reguladora de pressao com
valvula de seguranga e 2 manometros, para medir a quantidade de gas e o
outro é para medir a pressao no barril.

A conexao da mangueira do chopp
fica na parte inferior da maquina
como ilustra a figura
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Manuseio

Este equipamento foi desenvolvido para promover o resfriamento do chopp,
qualquer outra bebida de natureza distinta, sofre o risco de congelar nas

serpentinas, além de comprometer o funcionamento da chopeira e até mesmo
danifica-la.

A temperatura de trabalho da chopeira é ajustada na fabrica de modo que o chopp
saia a uma temperatura ideal para consumao.

Para executar a instalagao do equipamento deve-se seguir os seguintes passos:

1 — Conectar a valvula extratora ao barril;

2 — Baixar a alavanca (cabo) da valvula extratora;

3 — Abrir a valvula do cilindro e o registro da redutora de pressao;

4 — Abrir a torneira para eliminar agua contida na serpentina até que comece a sair
chopp da mesma.

5 — Conectar o equipamento na tomada e esperar o mesmo desligar

(aproximadamente 5 minutos).

Caso a maquina esteja desligada da energia elétrica por um periodo superior a 30

minutos, o primeiro copo de chopp sé pode ser retirado apos o periodo necessario
para que a mesma atinja sua temperatura de trabalho.




Extracao

A extragao do chopp é feita através da torneira com compensador que permite a
regulagem do chopp liquido e creme conforme ilustra a figura, onde a alavanca
lateral é responsavel pela regulagem da vazao, para cima menor vazao e para baixo
maior; a alavanca vertical é para a extragao do chopp, para frente liquido e para tras
creme. “Torneira ICE EOX belga”, a alavanca vertical devera ser acionada
totalmente em sua diregao para extragao do chopp, e para extragao do creme deve
fecha-la em seguida abri-la 1/4 do total. O controle de vazao ¢ igual ao da torneira

ICE EOX tipo Italiana.

Cada modelo de chopeira permite uma determinada vazao de chopp que nao deve
ser excedida, pois acarretara em uma tiragem de chopp com temperatura muito

aquém do ideal.




Procedimento de Limpeza

Procedimento para limpeza (apo6s o uso)
Para uma boa higienizagao apos o uso, recomenda-se que sejam adotados os

seguintes procedimentos:

1 — Desligar o equipamento da tomada;

2 — Fechar o cilindro e registro da valvula reguladora de pressao;

3 — Desconectar a valvula extratora do barril;

4 — Conectar a torneira até que saia todo o chopp da serpentina e comece a sair
agua limpa;

5 — Desconectar a valvula extratora do bocal de retro lavagem. Atengao: Nao utilize
agua quente.

Ao colocar chopp novo na maquina apos um periodo superior de 12 horas sem uso
e sem chopp, deve-se fazer a limpeza descrita acima.

Caso se trate de uma substituigcao de barril, sugere-se que seja esgotado o equiva-
lente a 3 copos de chopp para que o mesmo nao se misture ao antigo, depreciando
a qualidade.

Obs: Antes de ligar a maquina, conecte a mangueira do barril de chopp na
serpentina retirando a agua se por ventura estiver na serpentina, nao ligue a
maquina com agua na serpentina, porque ela congela.

Procedimento para assepsia de chopeiras
Material necessario:

Sanitizadora de chopeiras;

Produto para higienizagao

(apropriado para limpeza de serpentinas de chopeiras); 02 pedagos de mangueiras
3/8 ou 1/2 sem conexoes (aproximadamente 1m cada); agua limpa.




Processo

1 - Com o equipamento fora da tomada encha a sanitizadora até a metade do
tanque (aproximadamente 12 litros), e coloque 100ml de produto.

2 — Conecte a valvula extratora ao bocal da sanitizadora e baixe o bocal da
extratora (obs: as mangueiras de chopp devem estar ligando a chopeira e
a valvula extratora).

3 — Coloque as mangueiras sem conexoes nos bicos das torneiras guiando
a outra ponta até o tanque da sanitizadora.

4 — Retire o parafuso frontal das torneiras e posicione a alavanca das torneiras
de forma que fiquem abertas constantemente.

5 — Ligue a sanitizadora na tomada e deixe recirculando por 20 minutos.

6 — Desligue a sanitizadora da tomada e em seguida esvazie seu tanque.

7 - Encha novamente com agua limpa (aproximadamente 15 litros).

8 — Ligue a sanitizadora na tomada e deixe esvaziar a sanitizadora passando
agua limpa na chopeira (posicione as mangueiras sem conexoes para o
esgoto do local).

9 — Antes de acabar a agua do tanque desligue a sanitizadora da tomada.

10 - Coloque novamente o parafuso frontal nas torneiras e remova a valvula
extratora do bocal da sanitizadora.

11 — Esvazie e seque a sanitizadora para guardar novamente.

Observagao: Nunca ligue a sanitizadora sem agua no tanque, pois isto ira
provocar a queima imediata de seu motor.

Assepsia: Pontos comerciais; choperias; bares; restaurantes, etc. Sugerimos
que se faga assepsia nas maquinas a cada 20 dias.
Em uso residencial a cada 60 dias.




Medidas de seguranca

Perigo: Nao utilizar agua quente para a limpeza da serpentina de forma alguma, o
equipamento podera explodir.

Evite tombar o equipamento, seu transporte deve ser sempre realizado na vertical
para nao danificar sua instalagao frigorifica.

Ao perceber a presenga de vazamento de gas refrigerante do circuito frigorifico,
procure deslocar o equipamento para um local bastante ventilado e acione a

assisténcia técnica.
Desligar o equipamento da tomada apo6s o uso.

Observagao: para o bom funcionamento, melhor rendimento e maior durabilidade
e aconselhado como manutengao preventiva a limpeza do condensador a cada 6
meses. (Servigo este que deve ser feito por um profissional).

Manutencgao
Qualquer tipo de manutencgao devera ser executada por técnicos do fabricante ou
firma autorizada pelo mesmo.




TABELA DE
CARACTERISTICAS TECNICAS

R | PREFUNDIDADE | FREFUNDIDADE

FESD
COM S5EM ALTI.IHA L.IlFtl.:LIHA (KG) ACABAMENTO

CONSLUMO TEMFERATU
TORNEIRA| POTENCIABTU | COMPRESSOR | ENTRADA °C
(WIH) SAIDALH

; 12% - 50 L'H
12 -90 L'H
12° - 100 LiH
FIBER MASTER
PREMILIM 570 12% - 90 L'H
COMPACT 24% 55 L'H
PREMILIM 12° - 100 LiH
MASTER 24= 70 LiH
12° - 170 LiH
Ly 247 100 LiH

127 - 100 LiH
24* 70 LiH

SLIM COMPACT 570 12°-90 LH
55L 24° 55 LIH
SLIM COMPACT 12°- 100 LiH
7oL 24° 70 LIH
SLIM MASTER S 12°-170 L_.
sul.n MASTER 12° - :zn L_.
|
12° - m: Ll
L TS
12°- 220 Ll
MASTER 9500 12°- 220 L_.
COMPACT 9500 24° 120 LiH
MASTER 1220 12° - 250 LiH
COMPACT 11000 24° 150 LiH
12°- 220 Ll
127 15n |_.'
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